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RESTAURACE KAVARNA DESIGNSHOP CUKRARNA

Svatebni nabidka restaurace Zamecky had

Prosime o info, zda si snoubenci preji ceské zvyky (rozbijeni talife, spole¢na polévka a uvazani ubrusem...)

Pokud si vyberete tfichodové menu, dostanete slevu 30 K&menu, na ¢tyfchodové menu je sleva 50 K&/menu.
MozZnost obfadu v malém zdmeckém sdle, na nadvofi, pod zamkem u feky, na Kfizovnickém namésti pred zamkem,
v kostele sv. Judy v zadnim traktu zamku. Pro raut je vhodné vyuzit sklepeni zamku, v¢. letni zahradky.

Welcome drink cca 12.45h

® na nadvori
e sekt s Cerstvymi jahodami 50 Kc/ks
e détské Sampariské s Cerstvymi jahodami 50 Kc/ks
¢ nealko sekt s ¢erstvymi jahodami 50 Kc/ks

Svatebni hostina

e Aperitiv
* Pineau (blanc, rosé, 15ti lété) 50 K¢/ks Doporucujeme
o Portské (bilé, ¢ervené) 50 Kc/ks
e Sherry, Martiny, Campari... 50-80 K&/ks

Menu
o \/lybér polévek:
* Hovézi polévka s jatrovymi knedlicky a zeleninou julien 75 K¢
e Kufeci vyvar s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou julien 75 K¢
¢ Jemna cirad francouzskéd cibulové polévka ziemnéna sherry s krutonky a syrem 60 k¢
* Krémova Spenatova polévka s ¢esnekem a malym ter¢em z bramborového pyré 70 K¢
e Jemny, Slehany krém z lisek, hiibk( a smrzd zakapnuty matovym olejem 90 K¢

o \lybér predkrmd:
* Sunkové rolka se 3vycaskym salatkem, banketka 95 K¢
e Prosciuto di parma — parmska Sunka s medovym melounem, mangem a hoblinkami parmazanu 125 K¢
e Mensi salat s kozim syrem — listovy salat, gratinovany kozi syr a ofechova salsa 125 K¢
e Uzena kachni prsitka, merurikovd péna, toust 155 K¢
* Mensi fecky saldt se syrem feta, olivami a bylinkovym pestem 135 K¢
e Capresse classico — Spiz s tfeSnickové mozzarely a cherry rajcatek s Cerstvou bazalkou a balsamicem 115 K¢
e Tartar z lososa a tartar z tufidka vytecné dochuceny Cerstvymi bylinkami s opecenym toastem 140 K¢

e \/ybér menu:

* Hovézf svickova pecené na smetané, domaci houskovy knedlik, brusinky 210 K¢

e Kombinace veprové panenky v Ssunkovém kabaté 100g a kurecich prsou plnénych Spenatem 100g podévané
s grilovanou zeleninou a smetanovym gratinovanym bramborem 285 K¢

¢ Kombinace veprové panenky v Sunkovém kabaté 100g a kufecich prsou plnénych susenymi raj¢aty 100g podavané
s fazolkami na slaniné a bramborem pec¢enym v alobalu 295 K¢

e Kufeci prsa v bylinkach pInéna rukolou se smetanovym bramborem a dusenou Cerstvou zeleninou 210 K¢

¢ Kombinace jemného teleciho masa s kufecim steakem s jemnou krémovou omackou a fazolkami na slaniné podéavané
s bramborovymi résty 350 K¢

e Steak ze Zlutoploutvého tunidka s karamelovou cibuli a bramborovymi résti 270 K¢

e \/lybér sorbetl: ledové vychlazeny sorbet z Cerstvého ovoce (neutralizator chuti podavany v letnich mésicich mezi chody):
e Limetovy sorbet 100 K¢
® Ananasovy sorbet 120 K¢
e Jahodovy sorbet 130 K¢
* Malinovy sorbet 140 K¢
¢ Merurikovy sorbet 110 K¢

Svatebni tabule

Ve velkém zameckém sale stdl do tvaru pismene ?. Uprava stolu ubrousky, posyp orientované do vami vybrané barvy
(oranzova, rlzova, Cervend, bézova, svétle modrd, zelenkava, zlatd atd..., bilé ubrusy. Na stolech mdZze byt zaloZeno aperitiv,
voda, ovocné misy, svatebni kolacky. Zidle jsou odény do krémovych kosilek, ozdobeny masli, pfipadné kvétinou.

Uprava svatebniho stolu a pfiprava tabule dle naro¢nosti a po¢tu osob 1500 — 4000 K¢ + kosilky na zidle 100 K¢/ks.
Prosime o zasedaci pofddek nejméné 3 dny predem.



Orientace svatebniho stolu ve velkém séle
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Napoje — Nealko béhem hostiny

* Neperliva a jemné perliva voda ve dZbancich s matou a citronem 0,5| — 25 K&/ks

e Pomerancovy a jable¢ny dzus ve dzbancich 0,51 — 45 K¢/ks

® Brazilskd vina ve dzbancich — 0,5 | — 90 K¢ (lahvové vino dle nabidky restaurace, prijdte ochutnat :)
¢ Tocené pivo Bernard — 0,5 | — 30 K¢

¢ CocaCola, Fanta, Sprite, Kofola, ostatni nealko 0,331 — 30 K¢

e Kdva expresso + mléko, cappucino, latte, turek... 30-40 K¢

Svatebni dort
Domaci cheese cake (jemny tvarohovy vychlazeny dort s jahodovym prelivem) zdobeny cerstvymi kvétinami
pfipadné i figurkou nevésty a Zenicha. Tripatrovy — 35-120 porci. (Dort se mlze podavat az na vecernim rautu.)

Dale zajistujeme
e Kvétiny a kvétinova vyzdoba - pi. JirouSova 732 416 139
e Ziva hudba — 3-4 hudebnici p. Kopacka 724 933 801 cca 12.000 na cely den,
nebo p. Stich 608 224 398 cca 10.000 obé verze je nutné domluvit osobné
¢ Reprodukovana hudba, aparatura — cca 1500 K¢
e Svatebni kolacky 1kg — 275 K¢ (doporucujeme 10 kg)
e \/ytvofime menu ¢&i pfidame poloZky do rautu pro narocné klienty, déti, vegetariany, osoby s bezlepkovou dietou atd.
o \iysluzky — bily koSicek s kolacky a maslickou — 1ks 75 K¢
* Ridi¢ — vy dodate viz a pohonné hmoty — 1500 K¢ cely vecer

Co je potfeba udélat, chcete-li mit hostinu, obrad ¢i raut na Dobfichovickém zamku

e kontaktovat matriku méstského Uradu Dobfichovice a domluvit si mozny termin

e nechat si v restauraci potvrdit, Ze termin je volny

® promyslet si sloZzeni menu

e stanovit pfiblizny pocet hostl jak na hostinu, tak i na raut v¢etné poctu déti, pfipadné vegetariana
e domluvit si osobni schlizku s pani Pankovou, majitelkou restaurace

Vecerni raut dle zalozka rauty.

Priklad kalkulace

Welcome drink — 50 K¢ — 40x 50 K¢ — 2000 K¢

Aperitiv — 50 K& - 40x 50 K¢ — 2000 K¢

Menu 40x napf. 350 K¢ - 14 000 K¢

Uprava svatebni tabule, ubrousky, posyp — 2400 K¢

Pajceni kosilek na Zidle — 40x 100 K¢ — 4000 K¢

Svatebni kolacky 6kg — 1650 K¢

Svatebni vysluzky — 35 Ks — 2625 K¢

Svatebnf dort — 3000 K¢

Pronajem zéameckého salu — 2000 K¢ (plati se pifmo na MU Dobfichovice

— v pfipadé Ze jste oddani v jeho kompetenci — nebo pfi placeni zalohy v restauraci)
Nealkoholické napoje a kdva budou Uctovany dle skute¢né spotfeby.
Alkoholické napoje vcetné piva a vina budou Gctovany dle skute¢né spotreby.
Raut a obsluha rautu bude Uctovana dle vybranych poloZek a skute¢ného casu/poctu ¢isnika.
Celkem bez ndpojl a rautu 33 675 K¢

Zéloha
Prosime o zalohu v hotovosti ve vy3i 30% z pfedpokladané ¢astky 1 mésic pred terminem svatby. Dékujeme.

Restaurace Zamecky had, Kfizovnické nam. 1, 252 29 Dobrichovice, Tel.: 774 584 804, 257 710 029,
E-mail: info@zameckyhad.cz, www. zameckyhad.cz, Otevieno denné 10-23
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svatba v restauraci Zdmecky had pro 20 osob
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svatba ve velkém zdmecké séle 48 osob svatba v restauraci Zdmecky had pro 24 osob
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zamecké schody Dobfichovicky zamek, pohled z namésti Obrad pod zédmkem u feky
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interier restaurace Zamecky had Dobfichovicky kostel v zadnim traktu zédmku Dobfichovicky zdmek a prostor u feky



